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ATUALIZACAO DA LEGISLACAO
SOBRE MATERIAIS CELULOSICOS
PARA CONTATO COM ALIMENTOS

Marisa Padula

A atualizacdo das Resolugdes GMC sobre materiais celuldsicos para contato com alimentos foi
recentemente aprovada pelo Grupo Mercado Comum (GMC) do MERCOSUL em reunido realizada
no Paraguai em 23 de setembro de 2015.

A aprovacao finaliza o trabalho de atualizacdo dessas resolugdes iniciado em 2011 pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitdria (ANVISA), quando os primeiros documentos foram preparados
para discussao na Comissao de Alimentos do SGT 3 do MERCOSUL. A atualizacao era necessaria ja
gue as resolucdes em vigor foram elaboradas entre 1994 e 2000 e ja estavam ultrapassadas pelos
novos desenvolvimentos observados na area. A atualizacdo contou com o apoio das industrias
produtoras de celulose, de insumos quimicos para papel e cartdo, de empresas produtoras de
papel, cartdo e convertedores de embalagens celuldsicas. Além disso, participaram ativamente
entidades de classe como a Bracelpa.

Foram aprovadas trés resolucdes: 1) Regulamento Técnico MERCOSUL sobre Materiais,
Embalagens e Equipamentos Celuldsicos destinados a entrar em Contato com Alimentos, 2)
Regulamento Técnico MERCOSUL sobre Materiais Celuldsicos para Coccdo e Filtracdo a Quente e
3) Regulamento Técnico MERCOSUL sobre Materiais, Embalagens e Equipamentos Celuldsicos
Destinados a entrar em Contato com Alimentos durante a Coc¢do ou Aquecimento em Forno. As
duas primeiras sdo atualizacbes das resolucbes ja vigentes, que foram condensadas e
reorganizadas, enquanto a ultima é uma nova Resolucdo. O Quadro 1 apresenta as resolucdes
GMC revogadas e as correspondéncias com a legislacdo brasileira que serdo revogadas quando as
Resolu¢ées GMC forem publicadas no Brasil.
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QUADRO 1. Resolugdes MERCOSUL atuais e as Resolugdes GMC revogadas e sua correspondéncia no Brasil.

Resolugao

MERCOSUL

Resolu¢cdes MERCOSUL
revogadas

Portaria e seus anexos e Resolugdes que
serdo revogadas no Brasil com a

Regulamento Técnico

19/94 (Disposi¢des
gerais),

12/95 (Migragdo total),
35/97 (Disposi¢cbes gerais

internalizagdo das Resolugées MERCOSUL
Portaria 177/1999 (Disposices gerais)
Portaria 177/1999 (Anexo Il)

Portaria 177/1999 (Disposices gerais)
Portaria 177/1999 (Anexo |)

Resolugdo mgsecr%?’gll-izslfar;gens e complemento),
eriais, > . " Resolugdo RDC 129/2002 (Material
GMC 40/2015 Equ|pamentos Celuldsicos 56/97 (LISta Positiva de celuldsico reCiCladO)
destinados a entrar em componentes), B . o
Contato com Alimentos 52/99 (Material Reso!ugao RDC 130/2002 (Disposi¢cées
L . gerais — complemento)
celuldsico reciclado),
20/00 (Disposicdes gerais Resolugdo 177/1999 (Anexo Il1)
— complemento) Resolugdo 1771999 (Anexo IV)
Regulamento Técnico
Resolugdo MERCOSUL sobre 47/98 (Papeis de filtro
GMC 41/2015 Materiais Celuldsicos para para filtragdo e coc¢doa  Portaria 177/1999 (Anexo V)
Cocgdo e Filtragdo a quente)
Quente
Regulamento Técnico
MERCOSUL sobre
. Materiais, Embalagens e
Resolugdo Equipamentos Celuldsicos
42/2015 Destinados a entrar em

Contato com Alimentos
durante a Cocgdo ou
Aquecimento em Forno

Os Anexos Il e IV da Portaria 177 referem-se as metodologias para determinagao da migragdo de
branqueadores Opticos e corantes e também serdo revogados. Estas metodologias foram
atualizadas e sdo agora citadas nas disposicOes gerais da Resolu¢do GMC 40/2015.

Assim como foram utilizadas para elaboracdo das primeiras resolucdes sobre materiais celuldsicos
para contato com alimentos, foram utilizados como base para as atualizacdes as Recomendacdes
do BfR (Bundesinstitut fur Risikobewertung (Federal Institute for Risk Assessment)) da Alemanha
(Recommendation XXXVI — Paper and Board for Food Contact, Recommendation XXXVI/1 —
Cooking papers, Hot Filter Papers and Filter Layers e Recommendation XXXVI/2 — Paper and
Paperboard for Baking Purposes) e as disposicOes para materiais celuldsicos para contato com
alimentos descritas no Code of Federal Regulations (CFR) da Food and Drug Administration (FDA )
dos Estados Unidos.

Regulamento Técnico MERCOSUL sobre Materiais, Embalagens e Equipamentos Celuldsicos
destinados a entrar em Contato com Alimentos — Resolugdo GMC 40/2015.

O presente regulamento é composto de trés partes: Parte | que engloba o alcance do regulamento
e as disposicOes gerais, a Parte Il que é a Lista Positiva de componentes para materiais,
embalagens e equipamentos celuldsicos em contato com alimentos e a Parte Ill que descreve as
metodologias para determinac¢do da migracdo total e migracao especifica.
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O alcance da presente resolugao aplica-se aos materiais, embalagens e equipamentos cuja face
destinada a entrar em contato com o alimento ou com matérias-primas para alimentos seja
celuldsica ou celuldsica revestida ou tratada com ceras, parafinas, 6leos minerais e pigmentos
minerais (coating) previstos na Lista Positiva. Aplica-se, também, as embalagens e equipamentos
gue contém fibras celuldsicas provenientes de material reciclado mencionados no item 1.2 da
PARTE Il deste Regulamento.

As Disposicdes Gerais, em linhas gerais, descrevem como deve ser uma embalagem celuldsica para
contato com alimentos. Estabelecem como nas demais resolugdes de materiais para contato com
alimentos que estas ndo podem transferir aos alimentos substancias que representem risco a
saude humana. No caso de haver migracdo de substancias, estas também ndo podem ocasionar
uma modificacdo inaceitdvel da composicdo dos alimentos ou em suas caracteristicas sensoriais.
Todas as substancias utilizadas na fabricacdo do material ou embalagem devem constar da Lista
Positiva de Componentes.

Os materiais, embalagens e equipamentos celuldsicos devem ser fabricados de acordo com as
Boas Praticas de Fabricacdo e serem compativeis com a utilizacdo para contato com alimentos.

As Disposicdes Gerais estabelecem o limite de migracdo total de 8 mg/dm? para materiais,
embalagens e os equipamentos celuldsicos em contato direto com alimentos, com a tolerancia
analitica do método de 10%. O ensaio de migracdo total deve ser realizado conforme
procedimento descrito na PARTE Ill. Adotam-se as mesmas classificagdes de alimentos e
simulantes de alimentos descritos em Regulamento Técnico MERCOSUL correspondente a
“Migracdo em materiais, embalagens e equipamentos plasticos destinados a entrar em contato
com alimentos” (Resolu¢do GMC 32/2010 vigente hoje). No entanto, é importante destacar que
para alimentos gordurosos deve ser utilizado como simulante o n-heptano e o fator de reducao
definido neste Regulamento (PARTE Ill).

Pigmentos, corantes e branqueadores que cumpram com o item 5.3 - “Pigmentos, corantes e
branqueadores fluorescentes” da Lista Positiva de Componentes podem ser utilizados e ndo
devem migrar conforme procedimentos descritos nas normas BS EN 646 — Paper and board
intended to come into contact with foodstuffs - Determination of colour fastness of dyed paper and
boarde EN 648 — Paper and board intended to come into contact with foodstuffs - Determination of
the fastness of fluorescent whitened paper and board.

Os limites de bifenilas policloradas e pentaclorofenol de 5 mg/kg e 0,15 mg/kg, respectivamente,
permanecem nesta atualizacdo e métodos de ensaios normatizados pela ISO foram estabelecidos
(BS EN ISO 15318 — Pulp, paper and board — Determination of 7 specified polychlorinated biphenyls
e EN ISO 15320 - Pulp, paper and board — Determination of Pentachlorophenol in an aqueous
extract).

Uma atualizacdo importante é o estabelecimento de limites para alguns elementos em
embalagens e os equipamentos celuldsicos. Para os elementos Cadmio (Cd), Chumbo (Pb) e
Mercurio (Hg), no extrato aquoso frio ou quente, segundo as condi¢cdes de uso propostas, foram
estabelecidos os seguintes limites maximos:
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a) Cadmio (Cd) = 0,5 ug/g de produto acabado;
b) Chumbo (Pb) = 3 ug/g de produto acabado;
c) Mercurio (Hg) = 0,3 ug/g de produto acabado.

O extrato utilizado para a determinacdao de metais deve ser obtido conforme o procedimento
descrito na norma BS EN 645: Paper and board intended to come into contact with foodstuffs -
Preparation of cold water extract. Quando a temperatura dos diversos tipos de alimentos em
contato com a embalagem ou com o equipamento celulésico for superior a 40 °C o extrato
utilizado para a determinacdo de metais deve ser obtido conforme o procedimento descrito na
norma BS EN 647: Paper and board intended to come into contact with foodstuffs - Preparation of
hot water extract.

Para a determinac¢do dos metais Cadmio (Cd), Chumbo (Pb) e Mercurio (Hg), devem ser seguidos
os respectivos procedimentos constantes nas normas:

BS EN 12498 - Paper and board intended to come into contact with foodstuffs - Determination of
cadmium and lead in an aqueous extract.

BS EN 12497 - Paper and board intended to come into contact with foodstuffs - Determination of
mercury in an aqueous extract.

Quanto aos elementos arsénio (As) e ao cromo (Cr), a migracdo especifica deve ser determinada
nos materiais, embalagens e equipamentos celuldsicos. Para definicio do limite de migracdo
especifica (LME) deve-se utilizar o valor definido no “Regulamento Técnico MERCOSUL sobre
Limites maximos de contaminantes inorganicos em alimentos” para o alimento em questdo ou, se
ndo existir este limite, deve-se usar o valor definido na legislacdo nacional em vigor, conforme a
conversao definida no item 5 da PARTE IIl.

Quando presentes no material celuldsico, a migracdo especifica para os elementos relacionados
abaixo é determinada e devem cumprir os limites abaixo:

a) Antimonio (Sb), LME 0,04 mg/kg
b) Boro (B), LME 0,5 mg/kg

c) Bario (Ba), LME 1 mg/kg

d) Cobre (Cu), LME 5 mg/kg

e) Estanho (Sn), LME 1,2 mg/kg

f) Fldor (F), LME 0,5 mg/kg

g) Prata (Ag), LME 0,05 mg/kg

h) Zinco (Zn), LME 25 mg/kg

Quando ndo se conhece o tipo de alimento, deve-se utilizar o simulante B (solu¢do de &cido
acético a 3%)para determinacdo da migracdo especifica de metais e as condi¢cbes de tempo e
temperatura sdao as definidas na TABELA 1 (PARTE lll). As determinacbes dos elementos nos
extratos de migracao especifica devem ser realizadas com técnicas validadas de sensibilidade
adequada, como por exemplo, a espectrometria de emissdo atémica (ICP OES, ICP MS) ou outra.
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As embalagens e os equipamentos celulésicos ndo podem transferir aos alimentos agentes
antimicrobianos utilizados no processo de fabricacdo do papel (metodologia BS EN 1104: Paper
and board intended to come into contact with foodstuffs - Determination of transfer of
antimicrobial constituents).

As embalagens e equipamentos celuldsicos devem ter padrdes microbiolégicos compativeis com
os alimentos que acondicionam ou com os quais sdao destinados a entrar em contato.

A Parte Il “Lista Positiva de Componentes para materiais, embalagens e equipamentos celuldsicos
em contato com alimentos” estd subdividida em cinco itens:

1. Matérias-primas fibrosas

N

Aditivos para matérias-primas

w

Cargas

E

Substancias auxiliares (Agentes de colagem interna e superficial, Agentes de retencdo e
drenagem, Agentes dispersantes e de flotacdo, Antiespumantes, Agentes antimicrobianos,
Conservantes, Agentes estabilizantes (precipitantes), de fixagcdo, apergaminhantes e os demais
ndo classificados nos anteriores)

5. Auxiliares especiais para papéis (Agentes melhoradores das propriedades mecéanicas de
resisténcia a Umido, Agentes de retencdo de umidade, Pigmentos, corantes e branqueadores
fluorescentes, Agentes de revestimento e auxiliares de superficie).

Em matérias-primas fibrosas estdo incluidas as fibras celuldsicas primarias (de primeiro uso) de
pasta celuldsica quimica, mecanica, semiquimica, quimio-termo-mecanica, termo-mecéanica e
guimio-mecanica, branqueadas, semibranqueadas ou ndo branqueadas; as fibras celuldsicas
secunddrias (que ja passaram pelo menos uma vez por uma maquina de fazer papel), também
denominadas fibras recicladas; fibras sintéticas de primeiro uso, desde que cumpram com os
Regulamentos Técnicos MERCOSUL correspondentes as listas positivas de aditivos, polimeros,
mondmeros e outras substancias de partida para embalagens e equipamentos plasticos em
contato com alimentos e fibras vegetais branqueadas tratadas com 4&cido sulfurico (tipo
pergaminho vegetal ou papel vegetal).

Com relacdo as fibras recicladas a atualizacdo desta legislacdo é bastante importante, pois foram
estabelecidos alguns parametros sobre alguns possiveis contaminantes neste tipo de material:

1. As embalagens fabricadas com as fibras recicladas e que entrardo em contato com alimentos
devem cumprir com as especificacdes deste Regulamento.

2. Na formulacdo das embalagens e equipamentos elaborados com fibras celuldsicas recicladas
podem ser incorporados apenas os aditivos previstos na Lista Positiva de Componentes,
cumprindo-se com as restricdes estabelecidas.

3. Na fabricacdo de embalagens celuldsicas em contato com alimentos ndo podem ser utilizadas
fibras recicladas provenientes da coleta indiscriminada de rejeitos que possam comprometer a
inocuidade ou afetar as caracteristicas organolépticas dos alimentos.

4. O material celuldsico para contato com alimentos que utiliza fibras recicladas na sua producao
deve cumprir com os seguintes limites maximos para migragao especifica:

v' Benzofenona: 0,6 mg/kg;

v' Bisfenol A: 0,6 mg/kg. A verificacdo da migracdo especifica deste composto é necessaria
apenas para materiais celulésicos em contato com alimentos aquosos ou gordurosos;
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v’ Ftalatos:
Ftalato de di-etilhexila: 1,5 mg/kg;
Ftalato de di-n-butila: 0,3 mg/kg;
Ftalato de di-isobutila: 0,3 mg/kg;
A soma do ftalato de di-n-butila e ftalato de di-isobutila ndo pode exceder 0,3 mg/kg;

v' 4,4 bis(dimetilamino)benzofenona: < 0,01 mg/kg.A verificacdo da migracido especifica deste
composto é necessaria apenas para materiais celuldsicos em contato com alimentos aquosos
ou gordurosos;

v" Aminas aromaticas primarias: ndo podem ser detectadas. A verificacdo da migracdo especifica
destes compostos é necessdria apenas para materiais celuldsicos em contato com alimentos
aquosos ou gordurosos;

v’ Diisopropilnaftaleno: ndo detectdvel, quando se usa o método de menor limite de detecc¢io
disponivel.

5. Para alimentos secos e ndo gordurosos com grande area superficial (por exemplo: farinha, sal,
arroz etc.), a migracdo de substancias volateis e hidrofébicas por via gasosa deve ser
considerada em particular.

O descarte de processo que retorna ao mesmo circuito de fabricacdo é considerado reprocesso e,
para efeitos deste Regulamento, ndo é considerado como material reciclado.

A "Lista Positiva de Componentes para Materiais, Embalagens e Equipamentos Celuldsicos em
Contato com Alimentos" poderd ser modificada no ambito do MERCOSUL tanto para
inclusdo/exclusdo de substancias como para modificacdo de seus limites e outras restricdes. Para
tanto, consideram-se as seguintes referéncias: Food and Drug Administration (FDA) dos Estados
Unidos da América, recomendacdes do Bundesinstitut fur Risikobewertung (BfR) e do Conselho da
Europa, legislacdo da Unido Européia e Codex Alimentarius.

A Parte lll deste regulamento descreve os ensaios de migracao total e especifica de materiais,
embalagens e equipamentos celuldsicos destinados a entrar em contato com alimentos. Este
método se baseia na quantificacdo gravimétrica do residuo total extraido do material celulésico
apods contato com simulantes de alimentos sob condi¢cdes de uso previstas para materiais,
embalagens e equipamentos celuldsicos.

Os simulantes utilizados sdao agua destilada, solugdo de acido acético 3%, solugao de etanol 10% e
n-heptano, representativos de alimentos aquosos ndo acidos, aquosos acidos, alimentos com
conteudo de alcool entre 5 e 10% ou igual a concentracdo do alimento (para alimentos com teor
de alcool > 10%) e gordurosos, respectivamente.

O contato dos materiais celuldsicos com os simulantes, nas condi¢cdes de tempo e temperatura
selecionadas, serd realizado de maneira a reproduzir ou representar as condicdes normais e
previsiveis de uso na elaboracdo, fracionamento, armazenamento, distribuicdo, comercializacdo e
consumo dos alimentos.

As condicGes de tempo e temperatura de contato apresentadas na Tabela 1 da Parte lll sdo
semelhantes as descritas na Portaria 177/99 da ANVISA. Nesta atualizacdo foram acrescentadas as
variacOes permitidas no tempo e na temperatura de contato durante o ensaio.
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Regulamento Técnico MERCOSUL sobre Materiais Celuldsicos para Coc¢ao e Filtracao a Quente —
Resolu¢do GMC 41/2015

Esta Resolugdo é dividida em trés partes: 1) Alcance, 2) Disposi¢des gerais e 3) Lista positiva.

Este Regulamento se aplica aos papéis para cocgao e filtragdo a quente e aos meios filtrantes
celuldsicos destinados a entrar em contato com alimentos aquosos. Entende-se por meios
filtrantes os materiais celuldsicos com gramatura igual ou superior a 500g/m?2.

As DisposicGes Gerais desta Resolugdo sdo semelhantes as da Resolugdo 40/2015 quanto as
exigéncias de Boas Praticas de Fabricacdo, o estabelecimento que os materiais ndo podem alterar
os alimentos devido a migracdo de componentes do material celuldsico e que as substancias
utilizadas na fabricacdo de matérias-primas ou para formulacdo dos materiais devem estar
contempladas na lista positiva especifica de substancias que podem ser utilizadas nesta aplicacdo
e descritas na parte trés do regulamento.

Estabelece também que o residuo seco total da extracdo com dgua quente ndo pode ser superior a
10 mg/dm? para papéis e 10mg/g para meios filtrantes e que o conteudo total de nitrogénio deste
extrato (determinado pelo método de Kjeldahl) ndo pode ser superior a 0,1 mg/dm? do produto
acabado, o qual deve ser determinado em amostras com no minimo 8 dias de fabricagdao. Os
procedimentos utilizados para a determinacado do residuo seco sdo os que constam na Resolucdo
GMC 40/2015.

No entanto, para a verificacdo das restricdes previstas para os meios filtrantes, devem ser
utilizadas as condicdes de contato especificas estabelecidas na Resolucdo AP (2002) 1, que nao
estdo descritas neste regulamento.

A Lista Positiva esta dividida em:

1) Matérias-primas de uso geral que envolve fibras naturais e sintéticas de primeiro uso a base de
celulose e derivados de celulose, fibras sintéticas de primeiro uso de a) copolimeros de cloreto
de vinila - acetato de vinila livres de plastificantes; b) polietileno; c) polipropileno e d) poliéster.
As fibras sintéticas devem cumprir com as restricdes estabelecidas no Regulamento Técnico
MERCOSUL sobre a Lista Positiva de MonOomeros, outras Substancias Iniciadoras e Polimeros
Autorizados para a Elaboracdo de Embalagens e Equipamentos Plasticos em Contato com
Alimentos,

2) Matérias-primas auxiliares (por exemplo, diéxido de silicio, sulfato de cdlcio, 6xido de aluminio
etc.)

3) Substancias auxiliares (agentes antimicrobianos, agentes para refinacdo, conservantes, agentes
de drenagem, agentes dispersantes, agentes antiespumantes, matérias-primas e auxiliares de
fabricacdo especiais para sacos de coc¢cdo, matérias-primas e auxiliares de fabricacdo especiais
para “saquinhos” (sachés) de infusGes e matérias-primas e auxiliares de fabricacdo especiais
para papéis de filtracdo a quente).

Para a atualizacdo da "Lista Positiva de Componentes” deste Regulamento Técnico sdo seguidos os
mesmos critérios adotados na Resolugdo 40/2015 e ja descritos anteriormente.
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Regulamento Técnico MERCOSUL sobre Materiais, Embalagens e Equipamentos Celuldsicos
Destinados a entrar em Contato com Alimentos durante a Coc¢ao ou Aquecimento em Forno —
Resolu¢do GMC 42/2015

Esta Resolugdo se aplica aos materiais, embalagens e equipamentos celuldsicos que entram em
contato com alimentos durante o cozimento ou aguecimento em forno, incluidos aqueles tratados
ou revestidos por substancias permitidas no presente Regulamento.

Estd dividida em quatro itens: alcance, disposi¢Ges gerais, lista positiva e condi¢des especificas
para o ensaio de migra¢do. As disposi¢cdes gerais descrevem os mesmos principios descritos nas
resolucdes ja mencionadas anteriormente e acrescentam que as embalagens e equipamentos de
papel e cartdo produzidos de acordo com este regulamento ndo podem ser utilizados em
temperaturas superiores a 2202C. Para o uso em forno de micro-ondas a temperatura ndo deve
exceder 150°C. Além disso, estabelece que o produto acabado deve conter na sua rotulagem a
informacdo relativa a temperatura maxima e as instrucdes para seu uso correto.

A Lista Positiva inclui matérias-primas fibrosas, fibras obtidas por processo quimico, mecanico ou
fibra artificial obtida da celulose; aditivos para matérias-primas, cargas, auxiliares de fabricacdo
como ligantes e agentes de colagem, agentes aglutinantes, fixadores e apergaminhantes, agentes
de retencdo, auxiliares de drenagem, agentes de dispersdo e flotacdo, antiespeumantes,
antimicrobianos, conservantes, agentes de resisténcia a Umido, umectantes, corantes e
branqueadores Opticos e agentes de acabamento para a superficie em contato direto com o
alimento. Além disso, no item 3.6 indica aditivos que podem ser utilizados na fabricacdo de
embalagens destinadas ao uso em forno de micro-ondas que incluem agentes de retencdo e de
acabamento de superficie. Como nos demais regulamentos a lista positiva podera ser modificada
ou atualizada considerando-se as referéncias ja descritas anteriormente (Resolu¢do 40/2015).

A parte final do regulamento estabelece as condi¢des especificas para os ensaios de migracao que
deve ser realizado com o simulante d6xido de polifenileno modificado (MPPQO) de acordo com o
procedimento descrito na Norma 14338:2003 — Paper and board intended to come into contact
with foodstuffs. Conditions for determination of migration from paper and board using modified
polyphenylene oxide (MPPO) as a simulant. O ensaio de migracdo deve ser realizado na
temperatura maxima de utilizacdao e no tempo de cocgdo mais longo previsto para a embalagem
ou equipamento. O limite de migracdo total estabelecido nas disposicdes gerais é de 8 mg/dm?.

No final sdo apresentadas as condi¢cdes de tempo e temperatura para o ensaio de migragao, as
guais sdo semelhantes as empregadas para os materiais poliméricos, ou seja, o tempo de contato
é desvinculado da temperatura de contato.

As Resolucdes GMC sobre materiais celuldsicos serdo em breve publicadas no Brasil cumprindo os
critérios estabelecidos pelo MERCOSUL.

REFERENCIAS

1. GRUPO MERCADO COMUM. MERCOSUL/GMC/RES. N. 40/15, “Reglamento Técnico MERCOSUR sobre Materiales,
Envases y Equipamientos Celuldsicos destinados a estar en Contacto con Alimentos (Derogacion de las Res. GMC
Ne 19/94, 12/95, 35/97, 56/97, 52/99 y 20/00)".

2. GRUPO MERCADO COMUM. MERCOSUL/GMC/RES. N. 41/15 “Reglamento Técnico MERCOSUR sobre Materiales
Celuldsicos para Coccidn y Filtracion en Caliente (Derogacion de la Res. GMC N° 47/98)".

3. GRUPO MERCADO COMUM. MERCOSUL/GMC/RES. N. 42/15 “Reglamento Técnico MERCOSUR sobre Materiales,
Envases y Equipamientos Celuldsicos Destinados a estar en Contacto con Alimentos durante la Coccidn o
Calentamiento en Horno”.
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